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GASTRO & FRIENDS

Personalvermittlung & Gastronomie-Recruiting

KANDIDATENPRASENTATION

Profil 26-012

Betriebsleiter - Klichenleiter - Catering & Gemeinschaftsverpflegung

30+ IHK 12

Jahre Erfahrung Abschluss Koch Stationen

Erfahrener Betriebsleiter und Klchenleiter mit Gber 30 Jahren Praxis in
Gemeinschaftsverpflegung, Catering, Kantinen und Klinikktichen. IHK-Abschluss
Koch, langjahrige Selbststdndigkeit, umfassende Fuhrungserfahrung in Personal,

Budget und Einkauf.

@® Vorqualifiziert & wechselbereit

Prasentiert durch Vertraulich — nur fur den adressierten Empfanger
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KANDIDATENPROFIL - ANONYMISIERT

.
PROFIL 26-012 ‘h\

Betriebsleiter - Klichenleiter - Catering & Gemeinschaftsverpflegung GASTRO &
FRIENDS

Profil-Nr. 26-012 | Vermittlung Uber Gastro & Friends GmbH | Vollstandige Daten auf Anfrage nach Freigabe des
Kandidaten

BERUFSERFAHRUNG
PROFIL

Seit 04/2026 Koch — Neues Gastro-Konzept | Lebensmitteleinzelhandel -
Erfahrener Betriebsleiter mit

Mdnchen
30+ Jahren in
Gemeinschaftsverpflegung, 10/25 - 03/26 Kiachenleiter | Privatklinik - Mdnchen
Catering und Klinikkuche.
Starken in Personalfiihrung, 09/20 - 06/25 Betriebsleiter | Traditionswirtshaus - Munchen

Budgetkalkulation, Einkauf

) 03/19 - 09/20 Betriebsleiter | Catering-Unternehmen - Mtnchen
und Hygienekonzepten.

04/17 - 02/19 Betriebsleiter | Contract-Caterer - Mtinchen
AUSBILDUNG
06/15-03/17 Betriebsleiter | Catering & Castronomie CmbH - Munchen

Ausbildung zum Koch 09/14 -12/14 Betriebsleiter | Internationaler Service-Caterer - Minchen

(IHK)
Schlossgaststatte - 10/1991 — 03/13 - 04/14 Selbststandig | Catering fir ein Staatsministerium -
01/1995 - Abschluss IHK Mdnchen

05/10 - 03/13 Betriebsleiter | Behdrdenkasino / Panorama-Catering -

KOMPETENZEN Oberbayern

v

Betriebsleitung & 05/08 —01/10  Cafeterialeiter | Forschungsinstitut - Mdnchen
Kuchenleitung
04/07 -11/07 Kiuchenleiter | Kasino einer Bundesbehdrde - Minchen

v

Personalplanung & -fUhrung

» Budgetkalkulation & Einkauf 10/99 - 04/07 Selbststandig | Catering & Event - Mlnchen
» Speiseplangestaltung
» Gemeinschaftsverpflegung AUEGABEN (A USWAH L)

» Catering & Events
» Klinik- & Kantinenbetrieb

» Personalplanung und Budgetkalkulation der Speisen
» HACCP & Hygienekonzepte

» Tages- & Monatsabschluss » Einkauf und Speiseplangestaltung

v

Schulverpflegung » Erstellung des Tagesabschlusses, Vorbereitung Monatsabschluss

SPRACHEN » Umsetzung des Hygienekonzepts nach HACCP

- Deuseh  (MussrssrEehe » Mittagsverpflegung fur ca. 250 Personen taglich

> Langjahrige » Konferenzservice und Veranstaltungsplanung
Selbststandigkeit
» Betreiben von Kiosk und Catering fur Schulkinder und Jugendliche
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