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K A N D I D A T E N P R Ä S E N T A T I O N

Profil 26-014

Koch · Betriebsgastronomie · Kantinen

8+
Jahre Erfahrung

Kantinen
Schwerpunkt

5
Stationen

Ausgebildeter Koch mit Erfahrung in Betriebsgastronomie, Schulverpflegung und

Catering. Zuletzt als Koch in der Schulverpflegung tätig — Mittagsangebot für

Kindergärten, Schulen und Betriebskantinen.

Vorqualifiziert & wechselbereit
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Gastro & Friends GmbH

Vertraulich — nur für den adressierten Empfänger
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K A N D I D A T E N P R O F I L  ·  A N O N Y M I S I E R T

PROFIL 26-014
Koch · Betriebsgastronomie · Kantinen

Profil-Nr. 26-014  |  Vermittlung über Gastro & Friends GmbH  |  Vollständige Daten auf Anfrage nach Freigabe des

Kandidaten

PRO F I L

Ausgebildeter Koch mit über 8

Jahren Erfahrung in

Betriebsgastronomie,

Schulverpflegung und

Catering. Erfahrung in

Menüplanung, HACCP-

Umsetzung und

Küchenorganisation.

AU SB I L DUNG

Ausbildung zum Koch

Betriebsgastronomie eines

Pharmaunternehmens ·

09/2016 – 01/2020

KOMPE T EN Z EN

S PRACH EN

B E R U F S E R F A H R U N G

01/26 – 06/26 Koch Schulverpflegung  |  Internationale Schule / Catering-

Unternehmen · Oberbayern

01/25 – 12/25 Koch / Küchenorganisation  |  Gymnasium / Catering-

Unternehmen · München

04/24 – 01/25 Koch  |  Catering-Unternehmen · München

02/20 – 04/24 Koch  |  Diverse Betriebe: Facility-Caterer, öffentliche

Einrichtungen, Almgastronomie · Bayern

09/16 – 01/20 Ausbildung zum Koch  |  Betriebsgastronomie,

Pharmaunternehmen · Bayern

A U F G A B E N  I M  D E T A I L  ( A U S W A H L )
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© 2026 Gastro & Friends GmbH

Betriebsgastronomie▸

Schulverpflegung▸

Catering▸

Küchenorganisation▸

Menü- & Speiseplanung▸

HACCP-Richtlinien▸

Wareneinkauf & Lagerung▸

Personalkoordination▸

Ausgabe & Service▸

Deutsch — Muttersprache▸

Lieferdienstfahrer

(Zusatzerfahrung)

▸

Herstellung des Mittagsangebots für Kindergärten, Schulen und

Betriebskantinen

▸

Verantwortliche Herstellung gemäß Speiseplan für Schüler und

Lehrkräfte

▸

Beschaffung aller Zutaten, Pausenverkaufsartikel und Getränke▸

Sicherstellung der HACCP-Richtlinien, Ausgabe der Speisen▸

Abstimmung des benötigten Equipments und der Personalressourcen▸

Ausgabe der Speisen, bedarfsweise Lieferdienstübernahme▸


