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Personalvermittlung & Gastronomie-Recruiting

KANDIDATENPRASENTATION

Profil 26-020

Koch - Chef de Partie - Hotelgastronomie

25+ 3 Ll

Jahre Erfahrung Sprachen Stationen

Erfahrener Chef de Partie und Chefkoch mit Gber 25 Jahren Praxis in der
Hotelgastronomie — & la carte, Bankett und Friuhstlickskliche. Zuletzt in Mdnchner
Stadthotels tatig, davor eigene Chefkoch-Stationen. FlieBend Deutsch,

Muttersprache Polnisch.

@® Vorqualifiziert & wechselbereit

Prasentiert durch Vertraulich — nur fur den adressierten Empfanger

© 2026 Gastro & Friends GmbH
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BERUFSERFAHRUNG
PROFIL

2023 -2025 Chef de Partie Fruhstiick | Boutique-Hotel - Minchen
Erfahrener Chef de Partie mit

Zentrum
Uber 25 Jahren Praxis in
Hotelgastronomie, a la carte, 2018 =202% Chef de Partie Bankett & Restaurant | Design-Hotel -
Bankett und Fruhstickskuche. Landkreis Mlinchen
Mehrsprachig und flexibel
einsetzbar. 06/18 - 08/23 Chef de Partie | Kettenhotel an der Messe - Mlnchen

- Chefkoch | Restaurant - Minchen
AUSBILDUNG 01/10 - 06/13 |

01/08 -12/09 Chef de Partie | Bayerisches Spezialitdtenrestaurant -
Studium Mdinchen
Systemgastronomie

Hochschule - Warschay - 1998 — 2005-01/08 Chef de Partie | Traditionsgasthaus - Furstenfeldbruck

2000 2004 -2005 Alleinkoch | Systemgastronomie - Minchen
Hochschule . 2002 - 2004 Alleinkoch | Bayrische Klche - Flrstenfeldbruck
Systemgastronomie

Warschau - 1994 — 1998 - mit 2000 -2002 Chefkoch | Restaurant - Warschau

Abitur 1998 -2000 Demi Chef de Partie | Schlossrestaurant - Warschau
KOMPETENZEN 1998 - 2000 Koch (Nebenjob) | Restaurant - Warschau

» Ala carte Kiche

AUFGABEN (AUSZUQG)

» Bankett & Events

» FrUhstuckskuche .

: » Hygienekontrollen nach HACCP-Standard
» Hotelgastronomie

» HACCP & Hygiene » Kontrolle der gesamten Fischware

» Warenkontrolle & Bestellun - .. .
e » Uberprufung von Lieferprotokollen und Bestellungen
» Teamfuhrung &

Azubibetreuung » Einarbeitung neuer Mitarbeiter, Anleitung von Auszubildenden

» MenuUplanung & Kalkulation . . .
“REIniine diat » FUhrung eines kleinen Teams

Polnisch-Franzosische
Kuche » Selbstandige Bestellung nach taglichem Bedarf

v

SPRACHEN » Tagliche A-la-carte-Praxis auf jedem Kiichenposten

» Polnisch — Muttersprache
» Deutsch — FlieRend

» Russisch —
Grundkenntnisse
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